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Flud.
SMit Wadhsterzeln folift be miif-
{en Banbeln auf ber Sonn’!*

Gine anftogige Gefdidte

Im Tanzfaal war ein grofed Ge-
bringe. Gin Mal um dad anbere
fiiblte fih ein junged TMddden gefto-
fen unb ftetd gewahrte bann biefe
ben gleihen Herrn ald Uebeltdter; ber
ent{duldigte * fih audh jebedmal mit
einem hoflichen ,Parbon!”

oHoten Sie bod) auf mit Jhrem
dummen ,Pardon” und fagen Sie lies
ber ,Proft!,” wenn Sie dod) immer
anftofen wollen!” rief bie Sdlagfer-
tige enbdlich Biniiber.

MWas ift der drgfte Drud-
fehler.

Wenn man ber Nidhte die Hand

briiden will und erfafit bie der Tante.

Der neue Barbier.

Der neue Barbier hatte gerabe mit
dem Gefdhdft begonnen. A3 er feis
nen erften Sunden rafiert hatte, fragte
er:
L,Sind Sie mit meinem Rafieren
gufrieden?”

wLieber Mann,” fagte ber Kunbe,
ooenn Sie e2 nidt gefagt hatten, htte
id) nidt gerouft, daf Sie iiberhaupt
ein Rafiermefler angefet Haben.”

Der Barbier ladelte erfreut: ,Jdh
bante Jhnen, mein Here,” fagte er.

#Rein” fiigte der Kunbe hingu, ,idh
bitte aebacht, bafy e8 eine fFeile ift.”

Sonbdbolengy.
~Wad hat benn dem Werftorbenen
gefepli?”
2Ein fdmwered Magenleiden mwars,
Herr Profeffor.”
&0, ja—na—ed mwird nidt fo
{®limm gerefen fein.”

Abweifung.

w + « Gut, id) will Sie bei mir an-
ftellen mit 'm Monatdgehalt von 60
Mart!”

.80 Mart? Damit tann id) feine
grofen Spriinge madhen!”

LIie Heift arofe Spriinge madjen?
Gind Sie a Geidbod”

Umfdrieben

#T0ie fiehft du aus, dbu bift ja nidht
oieberzuertennen.”

3 Bab’ geftern nadht mieber einen
Raufd) heimaebradyt, und da hat meine
Alte angefangen, einen anberen Men-
{den aud mir ju maden.”

Luftverdnderung.

Gbuard: ,Bertehrft du nod) immer
mit der Labnerin aud dem Kifela-
ben?”

Gmil: ,Nein, der Arzt hat mir Lurt-
perdnderung empfoflen . . . meine
jegige Braut ift Vertduferin in einem
Blumengejdyaft!”

Abmwedhdlung.

Dienftmidden  (erfdhredt): ,Ad
®ott, bie TMadame fommt von ber
Bahn auriid! Gerade Habe iy ben
Herrn fchonend darauf vorbereitet, dafy
fie vielleicht burchaebrannt ift . . . jebt
muf idh ihn {dhonend darauf vorberei=
ten, daf fie wieder da ift!”

Bebentlid.
%.: ,Sind Sie triegdgetraut?”
8.0 ,Jarohl, feit viergehn Tagen,
aber bie gefdollene Bade batte idh
fchon porher.”

Praktifdye Winke

Goldtiferfdube,

Auf Goldbtdferjhube darf niemald
Bengin aufgeiragen mwerben, Uebers
Daupt ift Diefes Sdjubgeug duperit
foftfpielig im Tragen, ba ein eingiger
naffer Tag ben gangen Sduh verber-
gen tann. Der diberall erhiltliche
tiuflide Goldtdferlad frifcht wohl fiir
Stunben den Schub auf, ift aber rwe-
nig baltbar undb aud) tewer.

Hausdhaltdminte

Biigeleifen, mit einer Mifdyung von
Bafeline und Olivendl eingerieben,
mwerben in der Jeit bon einem Gebraud)
jum anberen nidyt roftig und ftumpf.

Wenn Kndpfe ober Hanbgriffe von
Riidenfdyrantausdgiigen fallen, bohre
man fein frifhed Lod) fiir bie Sdhrau-
be, fonbern fiille die alten mit Kort
und man wird finden, baff die barin
angebradyten ©dyrauben gut Halten.

Emailletopfe, bie innen braun iver-
ben, reinigt man, mwenn man j3ivei
Qiffel Chlortalt in ben Topf qibt und
ibn mit Waffer gefiillt gut ausfodjen
gﬁg. Gin nodymaliges Ausdtoden mit

oba ift erforderlid), um bden ftarten
®erud) au entfernen. Nt dem ge-
braudhten Ghlortall fonnen mebrere
Topfe ausdgefodyt toerden.

Mittel gegen Huften.

Gin quted Haudmittel gegen Huften
fann jebe Mutter ficdh felbjt Herftellen.
Man nimmt dagu auf brei Handvoll
Thymian (Thyme) eine Handbvoll Sal-
bei (Sage) und tocht bavon einen ftars
fen Tee. Auf je ein Duart bed Ab-
fubs vedinet man bdrei Biertelpfund
fandidzuder (Rod Canbdy), ben man
in eine Bratpfanne tut und mit bem
Beifien Tee iibergieft. Dann fdhiebt
man bdie Pfanne in den Bratofen und
lafgt den Saft dbarin fo lange todjen,
bi8 er {yrupartig wird. Alsbann fiilt
man ihn nod) beif in leere, gut ge-
fauberte Medizinflafdien, vertortt diefe
undb verladt fie. Bei eintretendem
Huften gibt man mehrmald am Tage,
befonbers aber nad) dem Wuffteben
unb por dem Sdjlafengehen, einen Ef-
[6ffel davon, inbem man den Syrup
in einem Bledoffel erhipt, ben Inbalt
fdnell in einen anbern Loffel gieht
undb dem Kinde moglidft warm gibt.
Dad Mittel muf regelmafig angeren-
bet mwerben. Der eingelodte Syrup
halt fid) unbegrenat lange.

Glang an Herrentleidbern.

®ldngend geworbene GStellen an
Herrentleibern werben mie folgt behan-
delt: Abbiirften mit Bohnen-Abfud.
Bu dem Jwed fodit man ein Halbed
Pfund weife Bohnen mit gwei Puart
Waffer mweid), giept die Briihe davon
ab und laft fie, bevor fie in Gebraud)
genommen Iitd, etwad abtiihlen. Salz
barf felbjtverjtandlich ben Bobhnen nidht
augefet werben. TMan reibe die gldn=
genbe Stelle gunddyft mit Bengin ab,
bamit bad Fett, weldhed den Staub
fejthdlt, entjernt mwerden, tlopft fie
bann geborig, damit aller Staub Ber-
ausfalle, feuchtet, ift bad Benzin ver-
flogen, die Stellen geborig an, belegt
fie mit einem naffen Leintud) und bii-
gelt fie redt Beif. Glang an Klei-
bern laft fid) befeitigen, indem man
biefelben mit verdiinntemn Salmiatgeift
(ein Feil Ammoniat auf gehn Teilen
Waffer) trantt und bann mit einer
Biirjte, die in warmed Waffer getaudht
ift, tiidhtig aqusbiirjtet. Statt ber
Ymmonitlofung tann man aud) Gall-
feife vermenben. Die fo behandelten
Gtellen find bann nodymald mit teis
nem LWaffer nadhzumwaiden.

Jitronat eingumaden

Man {dalt die Friidte ab, qibt die
febr biden Schalen mit taltem Waffer
aum Feuer, laft eine Biertelftunde to-
dhen unbd gibt fie dann in falted Waf-
fer, ldft fie darin abtiihlen und trod-
net fie mit einem veinen Tuche ab.
Dann legt man bie Sdalen in toden-
den Buderfyrup, [kt fie darin todhen,
bid fie burdyfichtig find, und legt fie auf
ein Sieb jum Ubtropfen. Wenn man
wiinfdyt, tann man die Friichte Halbie-
ren, bie Sterne baraud entfernen und
auf bie angegebene Weife verfahren.

Bitronat, Orangeat, ,Succabe.“—
Die Frudt wird mitten durdhgefdnit-
ten unb dad Jnnere ausdgehiohlt. Be-
niigt man Sdalen, fo {dneibet man fie
hiibfch aurecht. Die fo borbereiteten
Sdjalen mwerden eine Wode lang in
Salgmwafier gejtellt. Nad) diefer Jeit
lagt man fie ablaufen, trodnet fie ab
und gibt fie in einen Syrup, dben man
aud einem Pfund Juder u einem
QPuart Wafjer Bergejtellt hat. Da
rin mwerben Ddie Sdalen eine Hhalbe
Gtunbde lang gefodit. Jn ziner anbe-
ren Rafferolle (@t man ein Pfund
Buder mit nur wenig Waffer ju didem
Syrup to gibt, nad)dem die Sha
len eine Baibe Stunbe getoc)t Baben,
biefelben dba hinein und fodyt fie bid der
Buder in ihnen fryftallifiert. Dann
nirgat man fie heraus, legt fie auf ein
T 3 Papier, dad3 man in eine
Pfanne ge'eat hat, und [aft fie in ab-
jetiihltem Ofen ziemlid) troden mwer-
ben, bann werden fie in Einmadglds
fern aufberwabrt und Ddiefe gut ber:
fdhloffen.

e

Bas Beutldye FHeim

i

Grpthronium

Die Hundszahn-Arten (Erythroni-
um) findb niebrige Jierpflanzen mit
auddauernber, jahnformiger  ober
fdmaler Jmwiebel, die im April und
Mai bliihen. Biele bon ihnen find bei
unsd heimifd), fo gum Beifpiel E. dend
canid, die man al8 ,Adbber's Tongue”
anfpricht. Sie gebeiben in jebem qu
ten, loderen (GJartenboden, man tann
fie aud) gur Ginfaffung tleiner Blu-
menbeete benupen. Wer fie ald Jim-
merpflange fultivieren mwill, ber mige
bier bis fehs ftarfe Imwiebeln einen
Boll tief in entfprechend grofe Topfe
pflangen. &ie bleiben bis Januar in
ber (Grbe, dann rerden fie froftfrei
aufgeftelit und nad) adjt Tagen fom-
men fie in dad Wohnzimmer, nabe am
Fenfter, wo dann bie Blumen im Ja-
nuar big Februar erfdeinen. Jm
®arten pflangt man bie Jmwiebeln alle
amwei bis drei Jahre um und gwar
3mwei 3ol tief.

Regeln fiir das Begiehen

Bevor man an bas Begiehen geht,
muf man fid) folgenbe Fragen genau
iiberlegen: Womit, wann und wie foll
id) begiefen?

Womit foll i) begieen? Ein fo-
genannter Diingerquf, dad Beifgt eine
Mifdung von gegorener Jaudye ober
Befliigelbiinger und Waffer, ift ab und
3u empfehlenswert, wenn e3 fih um
nidyt hungrige und ftart zehrende Ge-
miifepflangen, wie alle Kobhlarten, han-
belt, jebod) nicht, wenn folche Pflan:
gen in Betracht tommen, die wenig an-
fprudhBooll und zehrend find, wie Erb-
fem, Bobnen, u. §. w. JIn ben mei-
ften Fdllen begieft man mit Waffer.
€38 ift aber nidht einerlei, bon mwelder
Befdaffenbeit biefes ift. Sogenann
te3 Bartes, dad heifit talt- und eifen
Daltiged Waffer darf man nie gebrau
dyen, weil e8 ftorend auf bie Wurzelar
beit einmwirft. Am beften eignet fidh
mweidhed Waffer, Fluf-, Bad)- ober
Teidywaffer. Yud) dbad in Tonnen
ober Riibeln aufaefangene Regenmwaffer
ift febr u empfehlen, boraudgefest,
baf die Dicher, bon berten ed herab-
lduft, nidht mit allzuviel Kohlenftaud
bededt find. ©teht nun Dderartiges
Waffer nidht gur DBVerfiigurg, bann
tann man aud)y Brunnenmwaffer, aber
natiirlid) weidjed, verrerten, jebodh nie-
malé im falten Bujtande, reil falted
Waffer den Voben ftart abliihlt und
bie Pflangen, bie gegen Kilte empfind-
lid) find, in ihrer Entwidlung guriid-
hdlt. Daber muf man erft dasd Brun-
nenmwaffer ldngere Jeit ber Tagedtem-
peratur auéfepen bamit e8 [uftroarm
mwerde; denn [uftioarmed Waffer er-
mwirmt ben Boben und belebt Ddie
Pflange, wie man bied in Treibhaufern
mit ihren.feudhtwarmen Temperaturen
ober aud) nad) einem laumarmen Re-
gen in ber Natur verfpiiren fann,

Wann foll begoffen erben? GE3
ift fdon ermdbhnt worden, daB man
im Friibjahr nicht gu geitig damit be-
ginnen foll. Gbenjall3 braudit man
im erbit nicht gu begiefen. €3 han-
belt fid) alfo nur um bie Sommer-
monate und hier wieder um die FTa-
gedgeit. AIZ Regel gilt, daf man
niemal8 am Tage bei ftarfem Son-
nenjdhein begiefen barf, weil bann bder
Boben und bie Pflanzen allju erhipt
find und durd) taltes Waffer fehr ge-
fchadigt rerden wiirden. €3 ift fdhon
oorgefommen, dafi Pflangen, die bei
grofier Hige mit taltem Wafjer begof-
fen mwurben, bald abftarben. Wufper-
bem Hat ein Begiefien bei ftarfem Son-
nenjdiein aud) infofern enig Bmed,
al8 bad meijte Waffer allzu fdnell ver-
bunjtet und fomit ben Pflanzen nicht
3u gute fommt. TMan madye fid) bes-
balb ftetd gur Regel, nur abends nach
Gonnenuntergang 3u bemwiffern ober
morgend bor Sonnenaufgang.

Wie foll begoffen werden? Am be-
ften gefchieht e8 mit SKannen, die mit
einer quten Braufe verfehen find. Aber
einmaliges Ueberbraufen geniigt lanae
nidt. Grft mup einmal tiihtiq be
fpript werden, dann, wenn bad Waffer
einigermafen in ben Boben eingefidert
ift, nod einmal, und erft bie dritte
Braufe dringt bi3 an die Saugmwur
3eln, weil bann vorber die oberen Grd
fchidhten durdylafiig gemworden find.
Daber empfiehlt e3 fih aud), nad
einem leichten Regen 3u begiefen. Wih
rend der Diirre bilbet fidh nacdh dbem
Begieflen eine Harte Krufte an ber
Dberflace, die bad Eindringen ded
Waflerd verhindert. Daber ift ed not
endig, bor bem Begiefen biefe Krufte
von Jeit gu Jeit mit einer Hade oder
Harte aufzubrecen. Bei Gemiifepflan
gen mit tiefiehenden Wurzeln geniigt
bie Braufe 1 Dier empfiehlt e3
fid), um bdie Pflanze herum mit einem
jogenannten Pflangenftod redht tiefe

o fehen und diefe mit Waffer

Sobald dbad Waffer jum

gefidert ift, miiffen die Lodher

iedber mit Grbe bededt mwerben, bda
fonft ein Audtrodnen erfolaen mwiirde.

TWer die bevorftehenden Regeln ges
nau befolgt, ber mwird gar bald den
Grfolg verfpiiren unbd fiir feine Milhe
reidlic) belohnt merben.

MODERN COMPETITOR OF THE ARMY MULE |

A military tractor in use by modern armies to draw supplies and guns. This is being used in Chicago in the re- '

cruiting campaign.

CGinfade Fritaffeefauce

Jn etrwad gerlaffener Butter lafht
man einundeinhalb bi8 zwei EHloffel
TMel qar werden, aber nidht brdunen,
JC!(D({% biefe Ginbrenne mit etroad bon
Briibe, in ber man bad Ge-
““ligel qargefodht Bat, fiigt ein Stiid-
Hen Fiironenfdale unbd etwad 3itro-
ienfaft dagu, Saly und Mustatbliite,
dfit bie Sauce vertochen, fhmedt ab
und 3ieht fie mit einem Cibotter ab.
Zenn man 1will, fann man ber Sauce
aud) etivad Sarbellenbutter, etroasd febr
milden Gffig oder Weifiwein Hingufii-
gen.

er
s

Gebadener Fifd.

Refte von  Fifd (Ladhd, Dorfd),
Sdellfifd), Tun ober eine beliebige
anbdere Sorte) fonnen auf folgende
Weife fdymadhaft ubereitet mwerden:
Man nimmt gwei Taffen voll Fifd,
3iwei Eier, einunbeinhald Taffen Mildh,
eine halbe Taffe geriebenen Kdfe und
eine Prife Peffer. Die Gier mwerben
tiidytig gefchlagen, die Mild) dagu ge-
riihrt, worauf dber Fifdh und ber Kafe
in bie Mafie tommen, dody behalt man
etvad Rife iiber, um ihn oben auf die
Sdjiiffel au ftreuen. Va3 Gericht
wird in einem beiffen Ofen gebaden,
bi8 e3 fdhon braun ift.

Den Meid gum Curry u
toden.

Der Meid, eine Taffe voll, wird
fanafam verlefen unbd iwei- ober brei
mal in faltem TWafifer gewafdhen, dann
ungefibr gmwangig Minuten in taltem
Waffer gelaffen. Jn einem Kodyfeffel
erben givei Duart Waffer mit einem
Feeloffel voll Salz aufgefet und
toenn bad Waffer fodht, wird der Reig
bineingeftreut und 3mwanzig Minuten
fang in gut verbedtem Topfe getodht.
Dann nimmt man ben Keffel vom
Feuer und ieht dad Waffer bom Reid
ab, fdiittet ihn dann tieder in ben
Topf und fept diefen ohne Dedel Hin
ten auf ben Ofen, fo baf der Reid
trofen wird unb die Korner fidh tren-
nen.

Wenn Neid gefodht mwird, ie ed fich
qehort, fo ift er mweiff und weid) und
jebed RKorn fiir fidh abaefondert. Man
fann ibn in einer eigenen Sdhiiffel auf-
tragen, ober um dad Hiihner Curry
legen.

Hithner Curry.

Man erfdneidet ein Huhn, weldesd
anberthalb bid wei Pfund mieat,
wifdt e8 qut ab, feht €8 bann 3u
feuer mit geniiaend TWaffer, um €3 3u
bededen, unb ldfit e8 in einem Fopf
mit gut {hliefendem Dedel tochen, bid
e8 qanj toeidy ift, nadhbem ein grofier
Feelffel voll Salz baju gegeben ift,
mufy €3 nod) einige Minuten linger
toden. Dann nimmt man dad Huhn
heraus, fdhiittet bie Briibe in eine
Schale und fept fie gur Seite, Nun
mwerden in den RKodhtopf awei Ieine
Biebeln gefdnitten und in einem ei
qrofien Stiid Butter qebraten; fobald
die Bmwiebeln braun find, nimmt man
fie heraud und leat bad Hiihnerfleifch
Binein, [Gfit died brei ober bier Minu-
ten “braten; aunddhft ftreut man zei
Feeloffel voll Curry bariiber. Nun
aiefit man bdie Briibe, worin bad Huhn
qefodht mard, daju, riihrt alled qut
durdeinander, [Aft e3 fiinf Minuten
ldnger brobeln, verriibrt einen Teeldf
fel boll gefiebted Mebhl mit etroad Waf.
fer und qibt died audh bazu nebit einem
qefdlaqeren Gidotter undb bad Gericht
ift fertia.

Deifer qefodhter Meid mwird am
Ranbe ber “Schiiffel Herumaeheat und
bad Hiihner Curry in ber Mitte.

Died madht eine fehr qute BVeilage
und Borfoft bei einem vollftandigen
Mittagdmahl mit Rinberbraten ober
anbderem gebratenem fleifdy.

Alle groferen Handbler in Material-
unb UApothefer-Waren bhalten bdiefed
Gureh-Pulver, in Gldfern verpadt.
Statt Hubn fann man aud) Rindfleifdh
oder Kalbfleifh, Hammelfleifch, Gnten,
Tauben, Rebhiihner, Hafen oder frifde
Yifche nehmer und biefe mit ober ofhne
ﬁcié auf den Tifdh bringen.

©So gehts im RKrieg.

Uud einem Pianovirtuofen wird cin
gewbhnlidher Mufitant.
@elten und barum bemerfendmwert
ift ¢8 mwenn ein Mann in bers
vorragender Stellung fid) freiwillig

Photo by American Press Association.

PBerey Grainger.

gum Militardienit ftellt und ald Sol-
bat Dienfte verridytet, bie gu feiner
friiheren Tdtigleit ben {chdrfjten Kon-
traft bilden. Gin foldjer Fall ift ber
ded betannten Pianiften Percy Grain-
ger, ber fid) bor turgem freiwillig um
Militdrbienft meldete, angenommen
wurde und ber jept in einer Regi-
ment&tapelle al8 Mufiter dritter Klaffe
bad8 ©arophon bldft, wofiir er bie
gl’cinge}lbe ®age von $36 im Monat
exhalt.

Mot Hult teen Gebot.

’n Huud i3 Herrn wert.

& o veel Kinder, {o veel Baberunfer,

Still{miegen i3 oot 'n Ants
moorb, 07

Sdelm’ und Deetwe fennt fid un
ehrlide Liihd’ oof.

Die Liebe madt blind, die Ehe
mad)t haufig turzfichtia.

Jebe neue Liebe madht ben Mann

diimmer, bie Frau tliiger.
ey

Mandye Regiffeure verftehen nue
fi® felber in Szene u fegen.

Unfre treueften Freunde find bie
Toten, dbie wir nie perfonli) getannd
haben. R

Pralined mig Apfelfinens
fiillung.

125 Gramm Puderjuder ierden
mit 2 Cploffel Apfelfinenguder und 5
Teeloffel WUpfelfinenfaft gu Teig gelne-
tet, wie Marzipan in tleine Stiide ge-
teilt und mit Chotolabegup glafiert,
Der Saft muf gefiebt werden.

Jnbian Breab.

Drei grofe Taffen Cornmehl, brei
Taffen Weizenmehl, ein Duart fiife
Mildh, eine Taffe Molaffes, einen Tee-
[ffel voll Sal3 und einen Deffertlvffel
voll Badpulver. Riihre dbad Badpul-
per in den Molaffed, bann mijde alled
jufammen, tue e8 in eine mit Butter
audgeftridhene Form und bade ober
fode e8 bier Stunben. Halte Ddie
Form fejt verjchloffen.

It is steered by reins and may some day do away with the heretofore invaluable army mule.

Der nene Kangler.
Dr, Georg Midhaelid ein Mann vou
vielfeitigen Fabigleiten,

Dr. Georg Midhaelis, der vor fure
gem ald Nadyfolger Von Bethmanna
Hollroegd gum deutfdjen Reichslangled
ernannt murbe, ift ber erfte Inbaber
biefed widitigen Poftensd, ber qus bilrs
gerlidher Familie ftammt.

Dr. Georg Midhaelis, geboren 3u
Dagenau in Sclefien, 8, September,
1857, fteht feit dem Jahre 1879 in
flaatlihen Dienften, verfilgt, abgefes
Bhen von feiner Ltigleit im preupifden
Finangminifterium und in leitenber
Gtelle bed Rriegderndhrungsratd, ilber
reije Crfahrungen al8 Jurift und
Bermaltungsbeamt Beoolmidtig
ter Preufend gum Bunbedrat ift Dr.
Midjaelid fdon feit linger ald einem
Jahraehnt gemefen. RKurg nad) feis
nem Affefforexamen wutrde er tm Nabre
1895 gur Uebernahme ded Dojzentens
ami8 an ber beutfdhen Redtsd. unbd
ftaatdmiffenfdaftlihen Sdule an ber

Dr. Georg Midhaclid

Univerfitdt Totio auderfehen, trat im
Jahre 1889 iwieder in ben preufifdhen
Gtaatddienjt juriid, amtierte 1891 als
Gtaatdanmwalt in Sdyneidemiihl, dbann
in gleider Stellung in den Regie-
rungébegirfen Trier und Wrndberg,
mwurde 1897 Dber-Regierungsdrat und
Dirigent dber Abteilung fiir Kirchen=
unb Sdulivefen, und im Jahre 1900
Gtellvertreter bed Regierungdprifidens
ten bon Liegnif; im Jahre 1905 wur=
be er ald Geheimer Ober-Regierungsd=
rat nad) Breslau perfet, wo er einige
Jabre ebenfalld al8 ftelbertretenber
Regierungsprafident wirtte, und fpd=
ter erfolgte feine Berufung in dad Fi=
nangminifterium,

3n Weieghyeiien.

Meyer: ,Sie haben wohl aud) 'mas
abgefriegt?“

Sdymidt: ,Ad, nidhts Befonberes;
bas bringt halt ber Krieg mit fich!”

Mener: ,LWie, Sie waren fdon im
Felbe?”

Sdymidt: ,MNee, geftern Abend am
Stammtifd) hab’ ih3 gefriegt—Da
fonnten wir und iiber bie Lage im
LWejten nidyt einigen!”




