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dimmelfdjicht bilbet. @8 ift bies

Wafferfpinnen
Rafer und Wafferfpinnen find leidyt
im Aquarium zu Balten. Das BVeden
muf naturgemdf eingerichtet fein.
LSanbpflangen” gibt e8 nidt, alle
Wafferpflangen, die Wurzeln Bben,
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il Waiaen sl Theds v
@ 3 en in
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Salat uud Diiit.

@8 glebt feinen angenehmeren ober
eefrifdenderen Bufap gu falten und
warmen Fletfdfpeifen ald guten Sa-
Tat. Biele Menfden Haben die Erfah-

rung gemadht, bafy mitunter ber WAppe- fi

tit nadhlifgt und gwar gerade in Be-
tug auf bie tierifdhen Nahrungdmittel,
af aber bad nidht ber Fall ift, wenn
man etnen frifden grilnen Salat alsd
Wetfpeife giedt. Wenn man ihn auf
ben ifd) fiebt, fo roird nidht nur dbie
u ermartende Mabhlzeit angenehmer,
omett ber Gaumen in Frage tommt,
fonbern 8 finbet qudh eine Unregung
ber Berbauungdorgane ftatt. Die WArzte
wiffen 8 {don lange, baf e3 fidh,
renn feine Neigung gum Gffen vor-
Banben, ift, oder mwenn, iie man ge-
wbhnlid) fagt, Jemandem eine Speife
nidyt {dmedt, meift um eine Trdgheit
ber Berbauungsdorgane hanbelt. Sieht
er aber eine Speife, bie ihm angenehm
tft, fo mictt biefer Anblid fdon fo
giinftig ein, daf bie Tatigleit tgr BVer-
dauung8organe beginnt, bebor er bie
Rabrung feinem Munbe ugefiihet hat.
Dad Waffer lduft ihm im Munde u-
fammen, und bie Abfonderung Dded
Magenfaftes tritt ein. Sdhon ausd bie-
fem Grunde erfiillt ber Salat eine
widtige Aufgabe in der Didt. Dad it
aber nidht bie eingige, fonbern tenn
er mit frifhem Del ubereitet roird,
toie e8 bei einem quten Salat ftattfin-
ben foll, wirb er daburd) gleidhzeitig ju
einem audgezeidyneten und angenehmen
Mittel, bem Korper utrdgliched und
Leidhtverdauliched fFett einzuverleiben.
@in britter Nufen, der nicht ber ge
ringfte ift, DGefteht bann nod) darin,
baf er ©alze enthilt, bie an und fiir
fi fdhon normale Berbauungstrifte
befigen, und fomit einen giinftigen
Ginflup auf unfere Blutzufammen
fepung audiiben. Beim SKoden ber
ber{dhiedenen Gemiife, die fich ur Her-
ftellung eined ©alated eignen mwiirdben,
@ebt ein grofier Teil biefer alfalifchen
©alge verloren. Jbre Widhtigleit it
aber unbeftreitbar, wedhalb man fogar
bei mandjen Hautfrantheiten Salate
verorbnet. Bum Sdluf foll nod) dar-
auf Bingetiefen mwerben, dag man ne
ben bem Oel beim Unmaden bed Sa
lates quten Weineffig nimmt, weil man
glaubt, baf daburd) die Pflanzenfa
fern loderer werben. Bitronenfaft ober
Sitronenfdure tun diefelben Dienfte
unb {ind obenbrein fiir einen {dhroaden
Magen gefiinder, mie dad el fehr qut
durd) faure Safne erfept Ierben
tann,

Dider aus Stein.

n einem amerifanifdhen Konfulatd
bericht aud Malta werden bie Vorziige
ber auf diefer JInfel iiblichen fteiner
nen Dadyter geriihmt. Der Braud,
bie Didjer mit Stein u beden, ijt
bdort fehr alt und wird aud) jeht nod
tmmer befolgt, weil die fteinernen Vi
dher billig und duferft dauerhaft find.
G3 qibt auf Malta derartige Didjer,
bie 300 Jabhre alt und nody in tabel
Tofem Juftanbe find. Jn friiberen
Beiten permandte man grofie Holzbal-
fen, auf die man den Gtein verlegte.
Die Balten hatten einen Duerfdnitt
von fiinfunbjroangig gu adhtzehn Jenti-
mefer, Jeht nimmt man ftatt ihr
ftiblerne T Trdger. Der Stein it
ein auf der Jnfel gebrodhener Kaltjtein,
der in Ctiiden von ehn bid Fwilf
Bentimeter Dide jur BVermwendung ge
langt. Die eingelnen Platten mwerben
bidt aneinander in Jement verlegt.
Alle Fugen mwerben oben nod) mit
einem biinnen Bementftreifen beleat.
Die Diidher find fladh) und Haben nur
gany menig Neiqung, gerade genug fiir
ben Ablauf ded Wafferd. Da fich der
Gtein nicht abnufpt, befteht die ein
sige Meparatur barin, daff man in
groferen Jeitabftanden bie Jementbe
bedung der fFugen einmal erneuert
fMWenn man auf den Steindichern nichi
gerabe fpagieren gebt, dauert e8 mandh
mal awanzig Jabre, ehe irgend eine
Meparatur vonndten ift. uferdem
befigen fie den grofien Borzug ber Feu
erfeftigteit.

befonbers hiufig in regenreichen Jabh-

bendtigen au ihrem Gebeiben einer

ren ber {all, ba alsbann bdie grofe
Quftfeuchtigleit der Entmwidlung der
Sdjimmelpilge BorfHub leiftet. Jft
bie Sdimmelbildung, wie e8 meiftend

$2.00 | gefdhieht, nur auf ber trodenen Ober-

flache bed Frudhtmufed vorhanbden, fo
braud)t man deSmwegen nidt die gange
fonferve aufjutodyen, fonbern tann
auf folgende einfache und medmidfige
Weife verfahren: Junddit wird dad
verfhimmelte Rumpapier abgehoben,
bann ber Sdimmel bon ber Dberfliche
mit etnem Q0ffel abgefdhabt. TNun
taudt man einen Wattebaufd) ober ein
letnene8 Lappden in reinen Weingeifi
(¢8 barf felbftverftandlich tein benatu
rierter Spiritusd fein!) und faubert da-
mit Den inneren fowie duferen Rand
be8 Ginmadjegefafed. Dann [df!
man ein wenig Rum, Kornbranntwein
ober veiren TWeingeift auf der Dber
diche ber Marmelabe breitlaufen, fo
baf biefelbe iiberall bavon befeudhtet
ift, und brennt ben Altohol an.

Bortetle einer Kodtifte

TWenn man wictlid Freudbe und
Nupen bon ber Kodytifte Haben mwil,
muff man berftehen, fie in geeigneter
Weife audauniigen undb ju behandeln,
Dagu ft notig, dle Sodhaeiten der ein-
gelnen Gerichte und thre Vorbereitung
ju fennen.

Borgiiglidy eignet fidh bie Koctifte
gur Derftellung von Speifen, bie eine
lange Sodjzeit erfordern, wie Hiilfen-
friihte, Sdymor= undb Kodfleifdh,
@riinfern, Graupen, u. {. w. Aud
bie biden Suppen, bie jur Erndhrung
Der Rinber fo vorteilhaft find, werben
in ber Kodytifte gang audgegeichnet, fer-
ner ©peifen, bie ftindiger ufficht
ober Umriihrend bediirfen, findb prich-
tige , Riftengeridyte.”

Man quellt Hiilfenfriidte, Graupen,
®riintern, u. {. ., 3ro6If bid vierundb-
gmangtg Stunden borber ein, fodt
fiinfzehn bid breifia Minuten bor und
redynet fiir dad Garmerden in ber Kifte
bret bi8 pier Stunben. Badobft, eben-
fall38 einen Tag borber eingerveicht,
todht man fiinf Minuten an und ftellt
¢8 am beften iiber Nadht in die RKifte.
E8 wird wunderfdhion grofy und ergie
big. Die Sohlarten, Sauertraut,
Rot:, Weifi- und Wirfingtohl, werden
fo lange wie Hiilfenfriichte getocht.
Mebhlige Suppen, aud) Reid, Pub-
bing8, alfo Speifen, die mebhr gar jie-
ben, al8 beftig todhen miiffen, erlangen
in ber Sodtifte den groften Woblge-
fdmad. Sie verlangen eine BVortod)-
3eit von fiinf Minuten und find nadh
atoeiunbeinhalb Stunben gar.

Nidht gan qar gebratene fFleifch-
ftiidte, wie Roaftbeef, laffen fidh in einer
einfacdien Rodhtifte nicht bereiten, roohl
aber jeber Braten, TWild ober Geflii-
gel, bad mehr gefhmort al fdharf ge-
braten ift. Rolfleifd (Roulaben)
mwerdben angebrdunt, in den Kodtiften-
topf gelegt, alled Angefehte aud ber
Pfanne lodgetodit, auf die Rilden ge-
goffen, fo piel Waiffer dbaju, bafy ed
eben bededt ift, und nady einigem Ko-
dhenlaffen in die Rodtifte geftelt.
Sauerbraten unb grofere Shmorftiide
braunt man ebenfalld in fett und be-
hanbelt e8 ietter wie dad Rollflet{d.
Nady 3wet 6i3 vier Stunben (je nadh)
Gridfe bed Stiided) {ft ber Braten
fdon durdhfdhmort. Audy Oefliigel
und TWilb bereitet man fo. Kodyfleifch
[dfit man vor bem Ginftellen jranzig
Minuten ftart foden (bad bhat ben
Bed, dad Fletfh gany ju dburdymdr-
men), ftellt e8 bann ein unbdb redhnet
ebenfoviel Bereitungdaeit ivie beim
Sdymorbraten.

®emiife wird mit enig Waffer,
fett und Salj aufgefet, angetodht und
dann in bie Rifte befordert. Da ein
Gintodjen der Speifen in ber Kodtifte
nidt ftattfinbet, muf man mit ber
Bugabe bon Fliiffigleiten fparfamer
fein. Audy fei nochmals erwdbhnt, bah
die Tdpfe minbeftend dreiviertel ge-
fiiltt fein miiffen unbd bdie fFleifchftiicte
moglidhft feft aneinanber liegen. So
genannte  aufammengefodite Gerichte
geraten in ber Sochtifte gang vortreff
lid), aum Beifpiel Hammelgemiife
(Jrifh Stew), dagu toetben jwei bis
dret Pfund Hammelfleifdh in finger
ftarte Gtiide qefdynitten, etroa zebhn
bi8 awdlf grofe, meblige Rar
toffeln  werben gefdhdlt und in
DBiertel gefchnitten, in dben Topf geleat,
mit fFleifdyftiien bebedt und bann mit
Botebel{deiben und Heingefdnittenen
Mobheriiben iiberftreut. Diefe Schidh
ten mwerben iviederholt und bad nitige
Saly beigefiigt. Die oberfte Lage be
fteht aud Kartoffeln. RNun giefit mar
bad ndtige Waffer (etwa ein Pint) zu
— Mefte von Fleifdbriibe find hierzu
vortrefflidhy ju berivenben laf:
3mwanzig Minuten anfoden und in de:
Rijte yweiundeinbalb bi8 dbrei Stunder
weiterdimpfen. Wehnlidy  behandelt
mwerben andere dhnlidie Speifen,

nabrhaften Kulturerde, die nur durd
eine Sandfdicht abgebedt ift.

Wafferfpinnen leben von Infetten,
gum Beifpiel fFliegen, bdie auf bdie
Oberflache des Waffers gerorfen wers
den. Waffertifer ¥ad, je nadh ber
Art, bald Pflanz ¥z, bald Tierfreffer.
Die chtrim finb febr rduberifd und
greifen Frydhe u. . . an, gum Beifpiel
bie ,®elbrindber.” Wenn man ben
Lieren berartige Nahrungsftoffe bie-
tet, gedeiben fie, fonft nicht. it
einem Sunftfutter unb etivasd -Fleifdh
laft fid) bier nidyts madhen.

Sdmwarze Minorta

Alle italienifchen Hiibhnerraffen be-
geidnet man Bier ald Leghorn, im be-
fonberen aber tommt biefer Name dem
mweifen Farben{dhlage au, wibhrend der
fdwarge unter der Begeidhnung ,Mi-
notfa” gebt. Jn Wirtlichteit find alfo
LQeghorn und Minorta nur Namen fiic
bie gleidhe Hiihnerraffe mit bem 1Un-
terfdhiede, baf e3 fich um 3wet verfdyie-
Dene Farbenfchlage Handelt. Wasd in
wittfdaftlider Hinficht von dem einen
Farbenfdhlage qilt, begieht fidh audh auf
ben anberen, bad gleidge ift ber Fall
hinfihtliy Temperament u. {. .

Alle italienifdhen, oder meiter ge-
fapt, alle Mittelmeer-Raffen, Tegen
weiffdalige Gier, im Gegenfape Fu
ben afiatifdhen Raffen, deren Eier gelb-
fdhalig bi8 braunlid) find. JIm gemwif=
fen Sinne Winterleger find weder Mi-
nortad nodh Leghornd, body fpielt biers
bei die Reit der Brut, die Befdhaffens
Beit bed Stalled, u. f. ., eine gewifie
Rolle.

Lilien,

Die ridhtige Pflanzzeit der Lilien
ift ber Herbjt. Die meiften Lilien
find rinterbart unb braudhen nicht in
jedem Jahre aufgenommen zu mwerden.
Beim Pflangen follen bie Jioiebeln nie
flach gefest merben, audy find niemald
Qilien auf frifd) gediingten Beeten ju
pflangen, die Jwiebeln werden hier
franf. Die BVermebhrung erfolgt mei-
ftend burd) TWurzelbrut. Einige Ar-
ten bringen in den Blattadhfen tleine
Biviebelchen Hervor, die im Herbit abge-
nommen und gur Bermebrung benupt
werden, jum Beifpiel Lilium bulbife-
rum, . tigrinum, u. §. w. Man fat
fie im Serbjt ind Freie in flace Ril-
fen, bie mit fanbiger LWalderde audge-
fiillt mwerben. Gine mweitere BVermeh-
rung erfolgt burd) Bmwiebelfdhuppen,
bie man in flace, mit fandiger Walb-
erbe gefiillte ©dhalen ftedt, bie eine
warme Aufjtellung exhalten. Die befte
Beit biergu ift ber Februar, Samen:
vermehrung (Rt fih ausfiihren, wird
aber ftaum gebraudht. Die Ausdfaat
erfolgt gleidh nad)y der Sommerernte
in Topfe, die gleidhmdfpig feudht und
tiihl gebalten roerben bid jum Anfang
bed Mirz. Bu diefer Beit werden fie
lauwarm geftellt. Soldje aud Samen
gegogene Pflangden bliihen in drei bid
bier Jahren.

Hiangenelten,

An ben Fenftern tyroler Haufer fieht
man fehr haufig herabhingende Nelfen
von feurig blutroter Farbe, die nie ver=
fehlen, bdie Uufmerffamteit ber Bor-
iibergehenden u ermeden. 3 find die
Gebirgs- ober Inroler Hingenelfen.
Diefe haben die EGigenfdhaft, baf ihre
WBliitenftengel anfangd nady oben bin
treiben, dann aber {pdter mit der Ent-
widlung ber Knofpen Kingend nad
unten mwadifen. Sie bilden in ihrer
Blumenfiille einen leudhtenden Schmud
fiie Veranben, Blumentdjten, Balfone,
u, {. ., undb bliiben biz ju Ende No-
pember. Unfpriihe an ben Boben
madjen babei diefe Nelfen nicht, bodh
lieben fie, mwie die anderen Topf: und
®artennelten, RNafenerde ober alten,
lehmigen Baufdutt, Mijtbeeterde und
Sand 3u gleidhen Teilen gemifdht. Fiiv
guten Wafferabjug hat man durd) eine
reidhliche Scherbenunterlage ju forgen.

Hat man von diefen Nelten berwur
jelte  Gtedlingépflangen im erften
Friibjabhr eingepflanat, fo ift e8 vorteil
Baft, biefe erft einige Tage ded befferen
Anmourzelnd twegen binter bad Fenjter
eined ungebeizten JFimmers ju ftellen.
©obald die Pflangen bdurdygemwurgelt
find, fommen fie in ben Fenjtertaften
und mwerden, aunddhit vor ben Strah
ben der Mittagdfonne gefdiigt. Ge
goffen titd nadhy Bebarf, bei Heifem,
trodenem TWetter und mwihrend ber
fnofpen: und Bliitenbildung reidli
cher, Dei triibem Wetter und bei ein
getretenem Stillftand bed Wadhstums
qibt man weniger Wafifer. Die iibrige
Pflege befchrintt fich auf dbasd Entfer
nen etwaiger abgebliihter Blumen.

Jm Herbite tommen bdie Nellen in
einen bellen, luftigen, froftfreien Raum,
wo fie von Beit ju Jeit gang ienig
Waffer erhalten. Gefdhnitten roird an
ben Pflangen nidhts.

Hibuer und Kevofene

Wie glitlidy ift body die alte Wutter Dominique

mit ihrer federigen Meinen Brut!

Mandye Leute

denten, baf Dithner an nahezu irgend etwad gedeis

hen, bas fie auflefen.

Aber Sie wiffen, daf fie nies

malé fddn und fett ober gute Leger werden, wenn
fie nidyt ba® ridytige Futter erhalten.
Und ¢8 ift daffelbe mit Jhrer Lampe und dem

Oel Ofen.

tate.

behaglidhe Dige bietet dem

immer witnfdten.

den Sorten.

Qefen ju einem BVergniigen.

Und e8 Toftet aud) nidyt mehr, wie die gewdhnlis

©ie erbalten niemald daé ermilnjdte
Lidyt oder die erwiinfdte Hige, bie Sie benugen

ATLANTIC

Rayofight

@8 beftehet der grofte Unterfdyied in der Welt in
Oclen,  Fanget mit dem Gebraud) diefes wirllidh
raffinierten. Serofene an und beobadytet die Refuls
Deffen glatte, milde Strahlen madyen dad

.%anhler
effing,
Seine audftrahlende,

‘Wind und der Kilte
Trogg. Jener garftige, brennende Gerud) wird vers
migt. Jener ftérende Raud), den Sie alé ein noth.
wendiged Uebel betradyteten, ift nidt anwefend.
Gnbdlid) haben Sie das Rerofene gefunden, dad Sie
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@ehtmadhy bem La-
ben, ber biejes SHld
ausfiellt: Atlantie
Mayoliaht Oel bier ju
verfaufen,  Sie were
ben ;b‘u ala ¢:lm gu-
ten Plap finden jum
u..l-a!«.u E(u'anf

Ntittemdchle?

Diefe Frage, die infolge ber neuer-
bingd Biufig gebraudhten Form ,Mit
temachte” (fiir Zentralmddite) auf
taudht, beantwortet die Jeitfdyrift des
Allgem. Deutfdhen Spradjvereind in
ihrer neueften Nummer dabin, daf die
Form ,Mittelmichte” die ridhtige,
JJMNittemachte” aber nicht au billigen
ift. Jufammenfegungen, bie ,Mitte"
al Beftimmungdwort Bitten, gibt ef
nicht, fondern e3 tritt bier al8 Grfab
Sittel”  ein, 3. B. ,Mittelland
Mittelmeer, Mittelftrafe” ufw. Diec
MWort vertritt jugleid) bad Eigen
[dhaftdmwort ,ber mittlere” in Jufam
menfegungen (Mittelernte, Mittelmak,
Mittelftand ufm.), rwobei fidh gahlreidhe
Bufammenfehungen ebenforoohl  auf
JMitte” wie auf ,mittlere” Furiidfiih
ren laffen. Der Grund liegt darin,
daff man in Glterer Beit einmal fiir
JINitte” lieber ,Mittel” fogte, 3. B.
Jaud dem TMittel ded Landed” (LQu
ther), (roahrend heute ,Mittel* nur in
iibertragenem Sinne gebraudit mwird),
baf anberfeitd bad Gigenfdhaftdmwort
oDer mittlere” auf ein dltered ,der
mittle” guriidgeht. Bill man alfo die
JSentralmidyte”, wie redht und bil-
lig, in ein deut{ded Gerwand fleiden,
fo tommt man nur ju ber Form
SMittelmdchte”, mag man nun 3us
grunde legen ,bie Midte (in) ber
Mitte* ober ,die mittleren Machte”.

»Der grofje Humor.”

Profeffor Harald Hiffding, ber be
riihmte, jept im Alter von dreiundfied
3ig Jabren ftehende dinifdye Philofoph,
ber bor einigen Jabren bon feinem
Qehramte an ber Kopenbhagener Univer-
fitdt guriidgetreten ift, hat bie wiffen
fdhaftliche Mupe der jiingften Jeit gur
Bollendbung eined bedeutenden mneuen
Budjed benuft, dbad foeben bei Gylben-
bal n SKopenbagen er{dheint. Sein
Titel lautet ,Der grofe Humor,” und
bamit tenbet fidh) ber binijche Pndo
loge einem Sompler von Crideinun
fen ded geiftigen und feelijhen Lebens
ru, beflen Unterfuchung bid8 in bie
'hten Tiefen der Lebend- undb TWelt
anfdauung fiihrt. Hoffding hat dief
weiten Perfpettiven feined Gegenftan
ded mobl ind Auge gefaft, ugleid) fich
aber bod), mwie er felbft audgefprodyen
bat, nad) RKrdften bemiibt, feine Unter
fudhung fiber den Humor in den Gren
gen ber pfychologifdhen Forfhung gu
Balten.

®egen die Juden.
Rufland htrln—l;g_!ﬁhiritlitu burd) die
Benjur, X
Jn dber Gifung am 22.\6. Miry
genehmigte bie Reichdbuma ben Gefep-

entourf iiber bie Kriegdzenfur. An
ben langeh Debatten beteiligten fidh
aufier den DWertretern ber Lintdpar-
feien nur Marfow 11,  Adjemorw wied
unter bem Oeldchter ded Haufed auf
ein Geheimairfular Bin, bad bei Wie
dergabe der Dumareden bdie Univen
bung ber gejperrten Scrift verbietet.
Der Antrag Grodfipti, die Preffezen-
fur nur auf bad SKriegdgebiet angu-
mwenben, mwurbe bon bem Referenten
Rapnift juriidgerviefen. Martow be-
mertte, bafy bie Dithramben, die jept
ber Preffe gefpendet werden, den An-
fdhein ermeden, al8 ob fie unantaftbar
waren, mie bie Gattin Cdfars. (Zmwi-
fdenruf Miljutorn: ,Mit Ausnabhme
ber getauften Preffe.”) Martor fubr
fort, Miljuforw widerfpreche fich felbft,
da faft die gange Preffe aetauft fei.

JIm Anfdluf an einen Jufapantrag
der Rabetten, daf die Sprade der
Berbffentlichungen nicht jum Borwant
ju beren lnterbriidung bienen biirfe,
fiihrte Bomafd) (Progreffift) aus,
burd) bad8 Jirfular vom 18, Juli,
1915, feien famtliche Berdffentlichun
gen in jiidifher Sprache verboten wor
den, indgefamt fieben Tagedzeitungen,
3mwei Wodhen- und Fwei Monatdfdyrif
ten. ©don im vorigen Friihjahr
feien im Militdrbezirt Stiero alle jiibi-
fdhen WBldtter unterdriidt mworben, in
Obeffa aufierdem die hebrdifdhen Ber
offentlidhungen. Sdjon feit RKriegd-
anfang fei der Briefwedhfel in jiidifcher
Gprade nidht erlaubt mworben. So
mit fei ber gefamten jiidifchen Bevdl
ferung von feh8 Millionen bas
Spradyrohr genommen mworben. Ym
borigen RNovember fei in Peterdburg
bie Neugriinbung einiger jiibijcher
Beitungen gugelaffen worben, aber alle
feien furg barauf iieder gefdloffen
worden, Selbft Citate in jiidifcher
Spradie in ruffifd gebrudten Blit-
tern, oie in ber erften Nummer besd
Organd fiir Fliichtlingshilfe, Hatten
entfernt merben miiffen. Jrgend ein
befonberer Grund jur Unterdriidung
babe in feinem Falle borgelegen. Der
eingige Grund fei der Untifemitidmusd
gewiffer Perfonlichteiten fomwie dbuntle
politifche Motive gemefen.

S m SKrieg foll man am Fried nidht
berzagen.

Befdtiat.

John . Glarfe der Nadhfolger
Dughed’ im Bundedobergeridht.
Richter John H. Clarte von Cleves

fand, ., der bom Prifidenten ernannt

worben ar, um bie burd) den Riid-
tritt bes Ridhters Charled Eband

Hughed batant qemwordene Stellung

s o eef

Ridyter John . Elarfe,

ald Beifiper ded8 Bundedobergerichtd
eingunehmen, ift vom Senat nady tur-
gur Beratung beftatigt worden. Er
gilt al8 tiidhtiger Jurift und ald ein
Mann von liberalen Anfchauungen.
Aus der Shule

Qebhrer: ,Al3u ftraff gefpannt, gers
reifit ber Bogen, ie ift bad ju bers
fteben?”

Cdyiiler: ,Dad ift fo ie bei ben
Sinabenbhofen.”

Starte Wirtung,

©oldat (der fih bom Kameraden mit
Peifentabat aushelfen lieg): ,Na, dbu
raud)ft aber 'n biofes Kraut, wenn der
Feind ben Raudh Odriiben verfpiirt,
bann meint er gewif, wir entwideln
mieder giftige Stiddimpfe und —
riumt feine Sdhiifengriben!”

Gut gegeben.
Landedfiirft (ald ber Biirgermeifter
bei Dder Begriifungsanfprace feden
bleibt): ,Mad)t nichts, fagen Sie mir
dasd andere, wenn id) wiederfomme!*




