Gonrad’s

nener Laden.

120 und 122 Wyoming WAvenue,
Die neueften Weoden in WMinner und Knaben

Steifen und weiden Fily Hiiten, Hembden,
Aushaffivungen, Handiduhen ufw.

Abfolute Sicherbeit fiir Jpr Geld,

Oie Fonds biefer Ban? find adtfam angelegt einyig in woblgeficherten Anleiben,

erfte Rlaffe Bonds und wertboollem Brundefgenthum,

Wile unfere WAnloge

:u :i:“- Bantprii
it
ul).lmm nody gut fein fur fider eine

Diefe Ban? ténnte feven Depofitor {n voll, Dollar

Seluritiiten find unterfudyt und beftitigt morben durdy ben
fer. Dad gleidye gefdah mit unferen Aniciben und collateral
fitr Dollar, bejablen,

und einviertel Million Dollars.

Snion National Bank

Wer. Staaten Depofitum.

@cranton, Pa.

Fliv Jhren Sdngling

ber ein gutes Nahrungémittel nbthig Hat, oder fitr Jhre Familie, wenn Sie

witnjden reide,

veine Mild), gebrandpet

Dr. Lange’'s Lactated Tifjue Food

@8 ift'nidt, was wir fagen, fondern wad die Mildy thut, weldyes die ganye

e

(Hritdt eryipit.
:;:rht;n D:f?t b““ fdyreibt an

Dr. LWange,

S18 Jefferfon Woenue,

@cranton, Pa.

Dag Bier von Bieren
feit fiber Dreifjig

Jafhren.

Die hodyfte Ecrungenfdaft in

ber Braumeifter -Kunft ift ange
nehm urd diberjeugend demon.

fteiet durd

E. Robinjon’s Sdhne

Piljener Bier

E8 ift ein witllid) gefundes

Bier mit einem reiden, vollen
Gejymad, der gany fein eigen ift
—ein feblerfreied Bier, das Sie
nidgt mebr Poftet, tie. die ,,ge-
wobhnliden’’ Gebraue.

Rufet 470 ,,altes”

Rufet 542 , menes.”

Fiir Hans und Kiidye.

Rifefdnitten.

Gine lUnge gu Sabne geriifrie Buts
fer, ein Gi, eine Unge geriebener Par-
mefantife, Saly und Piefjer werden
latt geriifrt und auf Sdwarybrot:
dheiben qeftricen.  Diefe find in
dmale Streifen gu fdneiven, auf bem
Badbled) u roften und werden, nady
bem fie nodymald fliidytiq mit Butter
fiberftridhen rourden, beify ju Tijd) ge-
geben,

Rarldrubher RKartoffels

fpeife.

Sleine Kartoffeln todht man mit der
Sdale gar unh fdydlt fie. Borher hat
man adyt Mohrriiben gepuft und ftrei-
fig gefdnitten unb etrwa  gwangig
tleine Bmwicbeln gefdhlt unbd leicht ab-
qebriibt. Die Mobrriibenitreifen und
Brwiebeln brit man mit einem Pfund
wiirflig gefchnittenem Baudyfped zehn
Minuten gufammen, fiillt etroad to-
denbed Waffer dariiber und fhmort fie
nabegu weidh. Dann gibt man die ab-
gegogenen Kartoffeln ju bem Gerid,
fdymort fie nodh gehn Minuten lang-
fam mit durdy, gibt gulebt etwad fei-
nen Pfeffer und einen EHIGffel gehactte
Peterfilie ju dem Gericht und richtet
3 Beifp an. ’

Mainger Handtdfe

Abgerahmte faure Mild) wird, wenn
fie did geworben, in einem TNuslin:
beutel fdjroebend aufgehingt, bann
[agt man fie audlaufen. RNaddem der
guriidbleibenbe, weiche Kidfe yiemlic)
feft und troden ift, wird er mit Saly
undb Kiimmel gemifdht, mit einem
Fudje bebedt und in einer Schiiffel in
mwarmem Raume ftehen gelaffen, bis
fich eine biinne Rahmbaut bariiber bil
det. Dann Inetet man ifhn gut dirdh
unb formt die eingelnen Kife mit der
Hand. So legt man fie nebeneinander
auf ein Brett, bid fich mwieberum eine
fettige aut barum bilbet, So febt
man fie in Steintopfe ein, fie tonnen
dann nod) etwasd in laumwarmem Roum
ftehen und find dann fdhon braudybar
und fdmadhaft, wenn fie audy nod
nidht durdjaud ,rveif* find.

Raudfleifd mit griinen
Grbfen

Gin durdwadfencd Stiid Raud-
fleif) won ein bid einundeinbald
Pfund Gericht ift gut abjubiirften,
wenn notig, einige Stunbden ju wif-
fern, mit faltem FWaffer aufaufegen
unbd eine halbe Stunbe ju foden. lUn-
terdeflen ternt man awei Puart Grb-
fen aus, gibt fie fomie eine Prife Jut-
fer unb einen GRIoFfel talt angeriibr-
ted Mehl gum Fleifd. Naddem alled
nod) eine Biectelftunde getodit Bhat,
bringt: man 8 in bie RKodtijte, wo
¢8 nod) ungefibhr pier Stunden Gar-
3eit braudit, MNady Belieben fann man
vor bem Anrichten nod) einen ERIGffel
gebadte Peterfilie und fleine Gries-
mehtl6hden qu dem Geridht geben.
(Auf dem SKoblenofen oder bei Gasd-
feuerung Sod)bauer greiundeinviertel

funbetnfalb Stunben,)

Laffen: Sle iy Parfum wmfonft fiden.
| @hreiben Sie heute um cine Probeflajdhe von

Ed. Pinaud’s Lilac’

Dad berilhmiefte Parfum bder MWelt, feder Trope

\

+ fen fo i, toie bie Lebenbe Blume,
Fic Tofdentud), Jimmeeluft und

» Babd, Borzliglich nady bem Rafiven,
Der gange Wenth Liegt im Parjum,

Gie jablen nidht fie bie theure Flaide
Die Oualitat ift wunbderbar, Preid mee
75¢, (6 Nmen), Sdiden Sie 4e. fiic dad
Probeflafdden—genug fix 50 Tafdentiider,

PARFUMERIE ED. PINAUD
Department M. L)
ED, PINAUD BUILDING NEW YORK

DAS GEHEIMNIS EINER GUTEN
FIGUR

besteht oft in der Brassiére. Tausende von

Frauen verwenden die Brassiéres

die Biste und geben dem K n
"::!ndli_che und von der Mode vorgeschrie-
e Linie.

Bien-
" weil sie ebenso unentbehrlich wie
, Sie sind eine Stitze fir

Ko eine

B o
BRASSIE 5

sind das niedlichste und niitzlichste Klei-

dun
schumi Bein von grosser Dauerhaf
schmies es Bel
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Nur  erstklassiges = Mate:
B hn,"”

verwendet—z. 5 ein
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Wa-

schen, ohne entfernt zu werd

rden.
Sie werden in allen Stilarten hergestellt

und wird Ihnen Ihr Lieferant eine Aus-

wahl vorzeigen.
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Sollte er sie nicht fihren,

n er sie leicht von uns verschaffen.
en Sie unser illustriertes Biichlein
ildungen der belicbtesten Stil

BENJAMIN & JOHNES

Newark, N.

beim nddyften Bedarf, dah
theilung Scranton
cine der

bie Hecit
I;od;mblaﬂ"

bes ,,
in ber Stadt ift.

beften

Yammelfleifd mit Briih-
tartoffeln

Dasd nidit ju fette Fleifdh wird wie
gur Fleifdbribe aufgefeht, jebod) mit
einer. geringeren Tenge
mit bie Briihe fury einfodgt. Jft 2
gar, o gibt man in eine Kafferolle in
Sdyeiben gefdinittene Jiiebel und et
a8 Riimmel, gieft fobiel fette Briibe
darauf, ald8 man fiir die Kartoffeln
braudyt, unbd laft died gut dburchtocyen.
Ynamwifden hat man RKartoffeln abge
fodit und abgegoffen, giefit nun bie
Briibe darauf unbd lakt fie damit ein
tenig durdyziehen, alddann ridjtet man
fie an. — TMan bereitet die Kartoffeln
aud) mit gebadter Peterfilie, gehadten
Bwiebeln und Briibe, dann lafit man
biefe Briihe aber nicht mebr fodjen,
fondern gieht fie, naddem bie Rartofs
feln abgegoffen find, iiber diefe und
[&ft fie bamit furge Beit dbimpfen. —
Die erftere Briihe mit Kiimmel ridhtet
man aud) iiber DMebtldhe an unbd gibt
bad §lei{d), bagu.

Rriegdtartoffeln
iinf Gibotter twerden fdhiiumig ge-
viihet, dagu fommen gwet ERIBfF!
Rum und etwad Banille, ein Pfund
recht meBlige Rartoffeln, bie am Tage
vother abgetodyt und gefddlt roorden
find, fomie ein Biertelpfund fiige ab-
egogene und 3ehn Stild bittere Man-
%dn toerben gerieben, Toder und flodig
ufammengetan unb mit bem gu feftem
%dtnee gefdlagenen Gitveil gu ben Gi-
dottern geriibrt. Die Form muf mit
Butter ausdgeftridhen und mit Sem-
melbrofeln beftreut fein, damit Ddie
Maffe nidht anbingt. — Der_gleide
Relg gibt in gioei Platten oder Spring-
formen gebaden — eine Torte, bie
mit folgenber TMifdung gefiillt rerben
tann, — iillung: Hiergu find aller-
bings eine lnge RKartoffelmehl und
etne Balbe lnge Daidmehl ju berrens
ben. Das Mehl wird, mit groei Dot-
tern in ein Pint Mild verquiclt, mit
etwasd Buder und Banille im Waffer-
babe getodyt, bis die Maffe bidt, und
bann falt geflelit. Jnawifdhen riihre
man drei Ungen Butter ju Sdhaur
unb giehe pen faft ertalteten Brei bar
wmier, Hierauf ftreide man die ein
Blatte bamit unb lege die jreite darii
oet.

fler, da: [ ¥

Flei[d)ioje Tage.

Weber die Juftande in der frofliden
Staijerftadt.

Dafy Wien im Fwblften Kriegdmo=
nat nod) immer lebt, nachbem e8 un-
fere phantafiereichen Feinde fdjon in
den erften Wodjen von Hunger- und
anbderen Revolten gerriittet gefdhildert
Batten, ijt eigenilih eine unerfirte
Riidjidytalofigteit. Aber e8 ift trop
allen feindliden gegenteiligen Borftel-
lTungen eine unbeftreitbare Tatfadye,
bafy e8 lebt, fogar nidyt {chlecht lebt.
&8 ift wohl roabr: in Friebendzeiten
lebt 8 [leidhter und luftiger. Da
breht fidh betanntlidh nad) Schiller tdg-
lid) der Braten am Spieh. Jeht muf
8 fdhon mit einem fonntdglidien Bra=-
ten jufrieden fein und fogar auf fei-
nen geliebten Tafelfpip an Wodpenta=
gen fo gut ie bergichten, mweil die-
fed bem ,Hintern” entnommene bevor-
jugte Suppenitiid ded mwohlgemdfteten
Odyfen die doppelte Hohe feined nor-
malen Preifed erveidht Hat und daher
fiir die Borfe aud) bed mittlern Biir-
aerftanbed nidt mebr erfdinglidh ift.
63 bat fogar groei von der Behorde
perorbnete fleifdhlofe Tage, Diendtag
und fFreitag. Dad beift, an Ddiefen
Fagen darf tein Fleifdhauer bei ftren-
ger Gtrafe Fleifd) bom Rind, Kalb
ober Gdjmwein, und tein Gefliigelhind-
fer eine nod) fo alte Henne vertaufen,
und fein Gaftwirt Speifen bavon frei=
balten, wad natiiclid)y nidht Hindert,
dafy fdlemmerbaft beranlagte und mit
bem notigen Grofigeld begabte Men-
fchen fich am Abend vorber fiir diefe
Fage mit den entfprechenden Fleifdh-
forten verfehen. ,Sdygpferned” und
LJLQdmmerned” fteht auBerhald Dbiefed
Bertaufoerbotd. Wber erftend ift der
Wiener fein Freund von Hammel-
fleifdh unb ift e3 audy in diefen Nriegd-
aeiten nidht geworben, undb joeitend
fann aud) ein Hammel erft gefdlach-
tet toerden, wenn man feiner Babhaft
gemwotben ift, und dasd ift, naddem die
Ruffen die galizifden Hammel fiir fich
©Gehalten Haben und bad Hammelland
Gerbien mit RKriegdausdbrud) feine
Grengen gefdyloffen bat, teine einfache
Sadie. Bleiben alfo fiir die fleifdh-

[ofen age in der Hauptfacdhe nur Ge- fiill

ridte von Teilen ber fogenannten
LJSnnerel,” ald Hirn, Bunge, Leber,
Qunge unb dergleidhen, deren Vertauf
feine ©dranten gejogen find. Und
er aud) dad nidht erfdywingen fann
ober eine Abneigung dagegen hat, muf
fid) eben mit fFifdy oder fleifhlofen
Speifen bebelfen. Audy dad ift leich-
ter gefagt al8 befdhafft. Denn Flup-
fife find in TWien immer teuer, in
Sriegdjeiten um fo mehr, und See-
fifche baben, abgefehen davon, daf fie
nicht in geniigenber Menge ju Martte
tommen, bei den Berrfdhenden fdlech-
ten Trandportverhiliniffen, bie Ddie
Dauerbaftigleit bei der Hohen Som-
mertemperatur  ftart Dbeeintrichtigen,
fdhon einen unangenehmen Gerud.
Und mit den Mehlfpeifen hapertd audy,
da Weizenmehl nidyt gu haben ift und
Maidmehl, der einzige Erfap bdafiir,
nut eine befdrintte Bermenbbarteit
Bat. Gemiife aber ofne Fleifdhfpeife
ift dem iener etad, wad er fi
nidt vorftellen fann. Alfo, da ihm
aud) ber Brotforb arg vertiimmert
unb redit Hod) gebiingt mworden ift feit
Ginfiihrung ded Maisbroted und der
Brotlarten, hat e8 der Wiener wabr-
baftig nicht leiht, fich in diefen gum
abr angewadifenen Sriegdjeiten im
leiblidien und feelifhen Gleidgervicht
%l:tetbaum. Und bennod), er ift we=

perhungert, nody bat et feinen ,Ha=
mut” perloren. Gr hat fidh beffer ge-
3eigt, al8 fein Ruf war, Cr hat fidh
ben {dvierigen gaftronomifden Ber-
Baltniffen mit fiberrafdender Qeidytig-
teit angepafit, it tapfer fein Mais-
brot, beraichtet auf Lafelfpip und fon-
ftige Qederbiffen unb bleibt voll Ju-
berfidit in den enblidhen Sieg ber gu-

& | anbern

- Prabifye Winke

Gummiftriimpfe reinigen

Gummiitriimpfe laffen fidh) redt gut
reinigen, indem man fie auf eine
Gtrumpfform gieht und mit einem
Sdwamm abrodjdt, der guvor in eine
falte ©odalbfung getaud)t rourde.
Dann fpiilt man mit tlarem Waffer
nad) und trodnet die Striimpfe forg-
faltig mit einem eidjen, fauberen
Leinoanblappen, um fie auf eine an
bere trodene Strumpfform gu ziehen
unb bdort fertig trodnen 3u laffen,
miglidyft im duntlen, luftigen Raume.
Niemald darf man Gummiftriimpfe
an3 ©onnenlicht oder an ben warmen
Herd gum FTrodnen bringen.

Wadolberbeerenfaft

Reife Wadjolderbeeren iwerden in
einem olaernen Gefif etoas gerftofien,
bann in einen SKefjel gebracht, in ben
man fo viel fochended Waffer {chiittet,
baf e8 einen fFinger Hod) iiber den
Beeren fteht. Bei gelinbem Feuer [aht
man fie unter Umriihren fo lange to-
djen, bi8 ein 3daber Saft entfteht, dann
prept man die Maffe durd) ein leiner-
ned FTud) und bewabhrt den Saft in
Flafden auf. Derfelbe ift fehr ma-
genftarfend. Man (6ft einen Teil
Gaft in awei Teilen Wein quf und
nimmt babon nad) Lifdje und vor dem
Sdylafengeben jebedmal gwei GRloffel.

Miredb Pidle

Bier Puart Weinltraut, fo fein ge
fdnitten mwie fiir “Gold-flaw,” fed)d
grofe, griine Pfeferfriidte, fech3
viilne Tomaten, fechd grofe meife
Jiebeln, fehd f{arfe, role Pfeffer-
choten. Alles, aufer Ddem feinge-
fdnittenen Weiftraut, wird fein ge-
hadt, dann alled ujammen in den
Ginmadteffel getan. Dau fommen:
Bioei Ungen weifer Senffamen, eine
Balbe Unze Tumericporoder, awei Un:
aen Gelleriefamen, eine Balbe Taffe
©al3, drei Pintd guter Cffig, e
PBfund brauner Juder. Dad iwird
awangig Minuten {darf getodt, bda-
amifdhen mit einem bidher unbeniiften
Holaloffel  geriibet. Heif in Gldfer
en.

Yufbewahrungovon Obft

Die Sehwierigteit, Friidte gu erhal-
ten, berubt auf der Sdynelligleit, mit
ber ihr Fleijdh infolge der Wirfung
bon allerhand Lebervefen, meiftend von
Pilzen und Batterien, verdirbt, bie
auf ihrer Oberfliche leben. Daraud
haben Gelehrte fchon friiher gefolgert,
dafy Dbft in ausdgezeichneter Verfafjung
betrddhtliche Jeit fonferviert mwerben
tonnte, roen e3 geldnge, diefe Kleinmwe:
fen u gerftoren. Die bejten Ergeb-
niffe find dadurdy ergielt worden, baf
man bie fyriichte in falted Waffer ein-
taudyte, dad brei Progent ber tauf-
lidhen FFormalldfung enthielt, Friidte
mit weidhem Fleifd ie Kirfdhen, Erd-
beeren und Trauben diirfen nur zebhn
Minuten in der Lofung bleiben. Sie
erdent bann fiir weitere fiinf Minuten
in talted Waffer qebradyt und fdlieh-
lich auf einer Drabigage ober an einem

Yrettet

geeig Plag ausg
Hat die Frudt eine Haut, die nidht
mitgegeffen witd, fo braudyt fie nur
mit ber Formalléfung behanbelt 3u
toerben,
Fleifd eingupdsteln

Man legt dad Fleifd in eine Lale,
bie au8 Saly, Salpeter und Juder
gebildet ift. Diefe drei Dinge werden
in einer beftimmten Puantitat Waffer
aufgetodt, burdigefeiht unb ertfaltet
iiber dad fyleifd) gegeben. Repteres
darf burdhaus nicht geprefit mwerden,
wie bad bdie friihere Methode vor{dried.
®ang obne Berluft von Nahrftoffen
gebt e8 aud) bierbei nidyt ab, wad man
an ber blutigen Farbung bder Potel
briibe erfennen fann, body ift berfelbe

deutend gerk al8 bei der friibe

ten ©ade ber verbiindeten Mittel-
mddjte, der fidh ja nun aud) fdon den
perblendeten Augen ber {Feinde immer
beutlidher und unabmweidlider auf-
y‘:!ng!. Der Wiener Hilt durd, mie
Bevdlferung dber gefamten Donau-
monardie, jept erft redht, nadhdem audh
Jbie Rapelmadher,” die er fdhon immer
nidyt bat  fdhmeden” Tonnen, fih mit
ber heimtiidifdhen Hinterlift bed ,Bra-
vo* den feinden der Monardyie juge-
ellt haben. Die Abrednung mit bie-
en falfdhen Bunbedgenoffen madht ihm
fe teinen Opfer an leiblichen Geniiffe
nod) leidhter. Alfo, ihr Feinde im
Often und Giiben und Weften und
RNorden, laft ben Wiener enbdlid) ausd
bem Spiel eurer [elbtbetriigerifdhen
Hafeleien.

musﬁiflic Kiibe.

Auf dem RKriegdjdauplag im Elfak
= fo lieft man im Berner ,Bund* —
twenbden Deutfhe undb Frangofen man-
derlei Liften an, und man fann fa-
E, bafy die einander gegenilberliegen-

Feinbe fich in diefer Hinficht burdh-
aud ebenbiirtig geigen. Ju einer bie-
fer Qiften gebort die WArt, wie bei
sinem  Gtellungdmwedyfel bdie Riibe
fransportiert erden: fie erfalten Det-
fen, deren Farben fid) ben Farben bed
@elindes anpaffen miiffen. - Im Win-
ter wurben bie niiplichen Tiere mit
wethen Tifd+ und Betttiihern uge-
bedr; ald8 bann aber ber Scnee ju
fdmelgen begann, befamen fie graue
und griine Deden, und die Weafdaf-

m“bn fo mastierten Rilbe foll faft
gelungen fein.

ren Methobe. Dad Fleifd) wird vor
der Polellate nur fo reit durdbdrun
gen, al8 au feiner Sonferbierung not
wendig ift, e8 bleibt faftig, sart, blaf-
tot bon farbe und dad fFett feft und

Wenn Sie ermiidet
und durftig find
fo befellen Sie eine Flafdhe Steymaier’s

Goldene Medaille

Bier, Sein reine, periende, jufriedens
fielende @ute vertreibt Gehirnermiibung
und Muelelnerilafung,

Berlangt 6 immer - fehet nady dem
Ramen auf ber Flafdhe.

Stegmaier Brau Go.
Beide Telephone,

Wi, F. Kiefel,
Pafiage: Notaviatd= und Bant=
Gefjdhift, Feuer=-Berfidjernng.
| @tablivt 1859.]
318 Ladawanna Ave., Scranton, Pa.

ifstarten feder Dampferlinie nadh und
yopa und bem Orient,
Jermbgen fowie Exbidafien eintaffirt,

! 4 . ausdgeferigl.
&;‘.ﬁf&nﬁ‘{i}'«'&'« ;:l:trlﬂ.
endbungen nady alle 3

dertauf n':';‘llm n-b a:‘:o"ﬂo::.

Gebriider Sdener's

,Seyftone
Brod, Criader und
Gale8 Biiderei,

313, 345 und 347 Broot Strafe,
gegenitber der Knopf-Fabril,
Siid Scranton.,

s
eivelberg,

Reftaurations
Ala Carte, Table d’hote
von 12—2 Uhr Nadymittags.

Ymportivie und biefige Blere, Feine Liquire und
fgarren,  Separate Gefelidhafisyinmmes,

Ulbert Jente, Eigenth.
206—210 Penn Woenne,

fLohwmann’s,
828:325 @pruce Strafe.
#Club* Fritpftite.
Dinner und Laufmann's Lund)
11,30 bis 2.
¥ (o Garte immer.
Theater Gefelljdyaften Speylalitit,
Prompte Bedienung.
@eorge 3. Rofar, Eigenthlimer,’

wotel Belmont,"

sadawanns u, Adams Abennes,
{n nidhRer RiEDe bes Saurel Snie wnd bed
Ladawanna Bahuhoefes,
@cbr. Benyel, GEigenthitmer,
Das Dotel wird nadh europdifem Piane go-
eftet, Riide, | ,
Doy, Die solen plehess mus viomiien
Betrinte und [

prima Gigarren,
Y w
B Ralhlr o0 Doatien Baths.

PHenry Horn’s
NReftaurant,

213 Peun Ave., Scranton, Pa.

Seony 20, oo

servn sat i .

fernig.  Auf je 3wolf Pfund Fleifd | e

redinet man reidylich aroei Ungen Salj
gut breiviertel 1ngen Juder unt
{dwad) eine bHalbe lUnze Salpeter
Mehr von lehterem toiirbe ungefunt
fein. Died wird in eine Taffe Wafjer
geloft, aufgefodit, erfalten laffen uni
iiber bad Fleifdh gegeben. Man be
{dwert bad Fleifd mit einem flader
Sdiefer und einem Stein, damit dic
Qafe ftetd dariiber fteht. Der Topi
witd gut gugededt in einen Raum
von gleidmahiger Temperatur, etroc
45 Orad gebradit. Unter 35 Gral
foll bie Temperatur nie betragen, Nilt:
perhindert ba8 Durdypileln, bdai
glcif({) bleibt grau und unanfehnlich

asfelbe muf ndmlid eine Art Gip
rung burdmadien, fteht ed talt, fo ver
liert e8 bad {dyone, frifdhe Ausdjehe
unb den guten Gefdmad. Die de
feinen Wohlgefdhmad ded fFleifhes be
bingent_"q_u" (gx:lm!ﬂbﬂof!c erden wi

fo f ger  jurildgeb
fdneller und gleidhmdpiger bad P
teln erfolgt.

Die gum volftindigen Durdpote
exforberliche Jeit Hingt guerft von
®rofie ded Stiided und ber Art b
Fleifched ab., Rleinere Stiide bro
den adht bis zehn Tage, grofere d
6i8 vier Wodjen, ein grofer Schin’
fiinf £i8 feh3 Wodhen, Sped drei T
den, Niphen= und Baudyfleifd) gehn *
viergehn Tane, Eidbein bierzehn T-
Odjiengungen drei bid vier Wodhen

inbdel, Beef & 1a Dove, e
ly a
oo g,

Jeidler Biderei Co.

Louis & Rohler, Eigenthiimer,

Dentidhe 2sacterel

210 Frouflin Woenne,

B, &, Vanghan,
Gruudeigenthum
®cfanft, BVertauft,
BVermiethet,

Office, 421 Ladawanna Avenue,
©Scranton, Pa

Deutfdy gefprochen.




